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【来店客が教えてくれるお店の「強さ」と「弱点」】

何をどうすれば、「儲かる何をどうすれば、「儲かる仕組み仕組み」が作れるか？」が作れるか？

Q１　どんなお客様が来店しているか？
　　　ファミリー、グループ、カップル、一人で

Q２　どんなメニューをオーダーしています？
　　　売れているメニュー、数は出ないが毎日売れているメニュー

Q３　広告・イベントの集客効果は上がっていますか？
　　　チラシの折込、キャンペーン、フェア
　　　近くの小学校の運動会、忘・新年会　　　　　　　　　　　
　　　

レジ・データを社長のパソコンに集めて活用



◆レジデータを活用してメニュー作りに役立てています。レジデータを活用してメニュー作りに役立てています。
　・時間帯別メニュー分析
　・材料仕入の決定
　・収益改善に向けた、客数・売上分析

◆店舗運営に必要なデータを収集・活用しています。店舗運営に必要なデータを収集・活用しています。
　・勤怠シフトの決定
　・イベント、集客チラシの作成に
　・店舗収益改善に向けた、勤怠・経費・販促内容の分析

◆経営判断・意思決定に役立っています。経営判断・意思決定に役立っています。
　・戦略立案・推進の基礎データとして
　・新店舗の企画のために
　・業績把握から人事評価まで

【レジ・データの活用のポイントは？】
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「ゲンシス」
データ・ベース

「ゲンシス」
データ・ベース

店舗データ
１ファイル

店舗データ
１ファイル

レジデータ
１ファイル

レジデータ
１ファイル

経　　営
１ファイル

経　　営
１ファイル

レジ・データ
1日の販売状況を把握。
　・時間帯別分析・評価
　・メニュー区分別分析・評価
　・客数等の分析・評価

レジ・データ＋勤怠データ等
1日の売上げ・粗利を把握。
　・実績把握
　・各種目標分析・評価
　・シフト管理

店舗データ＋業務データ等
各階層レベルで損益を把握。　
　・事業部別損益実績
　・店舗別損益実績
　・各種目標分析・評価　

業務データ収集

（販売仕入・給与・経理）

来店客の足跡から「儲かる仕組み」を作る方法。来店客の足跡から「儲かる仕組み」を作る方法。
―　「元気がでる経営システム」によるレジ・データの収集・活用法　――　「元気がでる経営システム」によるレジ・データの収集・活用法　―

１．１．システム概念図システム概念図



２．データ収集と経営データの共有２．データ収集と経営データの共有

ゲンシス

【本　社】

経　営
1ファイル

経　営
1ファイル

店舗データ
1ファイル

店舗データ
1ファイル

レジ・データ
1ファイル

レジ・データ
1ファイル

店長日報レジデータ

店舗データ
1ファイル

店舗データ
1ファイル

レジ・データ
1ファイル

レジ・データ
1ファイル

【駅前店】

経　営
1ファイル

経　営
1ファイル

店長日報レジデータ

店舗データ
1ファイル

店舗データ
1ファイル

レジ・データ
1ファイル

レジ・データ
1ファイル

【公園店】

経　営
1ファイル

経　営
1ファイル

店長日報レジデータ

店舗データ
1ファイル

店舗データ
1ファイル

レジ・データ
1ファイル

レジ・データ
1ファイル

【港町店】

経　営
1ファイル

経　営
1ファイル

店長日報レジデータ

店舗データ
1ファイル

店舗データ
1ファイル

レジ・データ
1ファイル

レジ・データ
1ファイル

【高原店】

経　営
1ファイル

経　営
1ファイル

レジデータ・店長日報の送付

店舗経営データの共有



【データの見やすさ、加工（並べ替え等）もデータ活用のポイント】【データの見やすさ、加工（並べ替え等）もデータ活用のポイント】

＜レジ＜レジ１Ｆ１Ｆデータデータ出力出力例＞例＞

◆レジデータを編集・加工して、メニュー単位に
　データベース化しています。

◆項目の選択、並び替えで欲しいデータを
　取りだし、分析することができます。
　・店舗別
　・曜日別
　・時間帯別
　・メニュー区分別
　・客数など

＊メニューごとに原価を設定することで、
　粗利益を捉え、分析できます。

客数

商品名

商品区分

数量

売上金額

粗利金額

オーダー時間

精算時間

滞留時間

時間帯１

時間帯２

年

月

日

曜日

週番号

店名

レジデータ項目




